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WIEZE MAMY W 3 WERSJACH

ZACHWYCAIJACO PIEKNE | EFEKTOWNE

1. WIEZA PORNSTAR MARTINI
CENA 249,00

6 X PORNSTAR MARTINI

SLODKO-KWASNY, EGZOTYCZNY
FINLANDIA VODKA / PASSOA / MARAKUJA / WANILIA / PROSECCO

2. WIEZA PORNSTAR MARTINI + APEROL
CENA 279,00
4 x PORNSTAR MARTINI

Stodko-kwasny, egzotyczny
FINLANDIA VODKA / PASSOA / MARAKUJA / WANILIA / PROSECCO

4 x APEROL SPRITZ

NA GORACE POPOLUDNIA. RELAKSUJACE
APERITIVO / PROSECCO / POMARANCZA

3. WIEZA APEROL
CENA 299,00

12 x APEROL SPRITZ

NA GORACE POPOLUDNIA. RELAKSUJACE
APERITIVO / PROSECCO / POMARANCZA

WODA NA START

CENA 19,00 | POJEMNOSC 0,7 |

CISOWIANKA
NIEGAZOWANA

PERLAGE

KOKTAJLOWE WIEZE

IDEALNE NA POCZATEK SPOTKANIA
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TALERZE PRZYSTAWEK
JEDEN TALERZ PRZEWIDZIANY JEST DLA 2 LUB 3 OSOB

WEGE 59,00

HUMMUS, GUACAMOLE, PORTOBELLO Z SOSEM Z NERKOWCOW, ZIOLOWY DIP,
SERY MARYNOWANE W OLIWIE Z ZIOLAMI, PASTA Z PIECZONEGO KALAFIORA,
OLIWKI, FOCACCIA

RYBY 69,00

OWOCE MORZA W EMULSJI WINNO-MASLANEJ, TATAR Z ROZOWEGO SLEDZIA,
PASTA Z WEDZONEJ MAKRELI, STYNKI, MARYNOWANE SARDELE, SOS TATARSKI,
OLIWKI, FOCACCIA

SERY | WEDLINY 69,00
SELEKCJIA SEROW | WEDLIN, OLIWKI,
KONFITURA OWOCOWA, FOCACCIA

PRZYSTAWKI
PRZY REZERWACJACH POWYZEJ 8 OSOB PRZYGOTUJEMY JE NA ZBIORCZYCH TALERZACH

KREWETKI | KALMARY WINNO-MASLANE 42,00
CHILI, CZOSNEK, WINO, MASLO, FOCACCIA

TATAR WOLOWY 45,00

OGOREK KISZONY, GRZYBKI MARYNOWANE, SZALOTKA, ZEL Z ZOLTKA,
MAJONEZ GRZYBOWY Z TRUFLA, OPALANE ZIEMNIAKI

FRYTKI Z SOSEM SEROWYM 29,00

JALAPENO, NACHOSY, KOLENDRA, SZCZYPIOREK
+PULLED BEEF 10 PLN

PORTOBELLO W MISO 35,00
SOS Z PRAZONYCH NERKOWCOW, EDAMAME, KISZONA RZODKIEW, ZIOtA

SLEDZ MARYNOWANY 35,00

PIECZONE ZIEMNIAKI, SMIETANA CHRZANOWA Z KOPERKIEM,
IKRA, CEBULA PIKLOWANA

STYNKI 29,00
SOS TATARSKI

DANIA GLOWNE

DLA USPRAWNIENIA SERWISU ORAZ ZACHOWANIA JEGO JAKOSCI SUGERUJEMY DEDYKOWANE MENU.

ISTNIEJE MOZLIWOSC MODYFIKACIJI DAN POD OCZEKIWANA GOSCI.
STEK Z KALAFIORA 46,00
PUREE Z MARCHEWKI, CZARNA SOCZEWICA, CHIMICHURRI, KOKOSOWY SAMBAL

TAGLIATELLE DI SEPIA 52,00
MULE, KREWETKA, KALMARY, SOS Z KONFITOWANYCH POMIDOROW, MASEO, NATKA

SCHAB W PANKO 54,00
PUREE MASLANE Z PARMEZANEM, SALATA Z OGORKIEM, RZODKIEWKA | StODKA SMIETANKA

DOWOLNA PIZZA CENA ZGODNA Z MENU RESTAURACII

PROPOZYCJA MENU

DLA GRUP DO 20 0SOB




WELCOME DRINK: APEROL SPRITZ

PRZYSTAWKI/ 200 G NA OSOBE /
PASTRAMI Z POLICZKA WOtOWEGCO, HUMMUS
TATAR Z ROZOWEGO SLEDZIA Z ZIEMNIAKIEM
SERY MARYNOWANE W OLIWIE Z ZIOtLAMI
PORTOBELLO Z SOSEM Z NERKOWCOW
SALAMI| PICANTE, OLIWKI GIGANTE

FOCACCIA WLASNEGO WYPIEKU

DANIA GLtOWNE DO WYBORU
ISTNIEJE MOZLIWOSC MODYFIKACJI DAN POD OCZEKIWANA GOSCIl, WYCENA INDYWIDUALNA

SEZONOWE RAVIOLI - DANIE WEGETARIANSKIE
EMULSIA WINNO-MASLANA

TAGLIATELLE DI SEPIA
MULE, KREWETKA, KALMARY, SOS Z KONFITOWANYCH POMIDOROW, MAStO, NATKA

SCHAB W PANKO
PUREE MASLANE Z PARMEZANEM, SAtATA Z OGORKIEM, RZODKIEWKA | StODKA SMIETANKA

DESER

CIASTO BANANOWE
LODAMI

KOLACJA SERWOWANA

BASIC - CENA 159,00




WELCOME DRINK: APEROL SPRITZ

PRZYSTAWKI/ 200 G NA OSOBE /
PIERS Z KACZKI Z KONFITURA CEBULOWA
MARYNOWANE SARDELE, GUACAMOLE
TATAR WOtLOWY, GRANA PADANO
SALAMI PICANTE, OLIWKI GIGANTE
FOCACCIA WLASNEGO WYPIEKU

ZUPA DO WYBORU

RYBNA
£ OSOS, MALZE, KALMARY, OSMIORNICZKI, ZIEMNIAK, PIECZONE POMIDORKI, CHILI, NATKA

KREM Z BIALYCH WARZYW
OLIWA TRUFLOWA, ZIOLOWA KRUSZONKA Z PARMEZANEM

DANIA GLOWNE DO WYBORU

STEK Z KALAFIORA
PUREE Z MARCHEWKI, CZARNA SOCZEWICA, CHIMICHURRI, KOKOSOWY SAMBAL

STEK Z HALIBUTA
PIECZONE BATATY, SALATA RZYMSKA, ZIOtOWY SOS

NOCGA Z KACZKI
MASLANE PUREE Z PARMEZANEM, PAK CHOI, EDAMAME

DESER DO WYBORU

MUS Z BIALEJ CZEKOLADY
OWOCE, PLATKI KOKOSA

KOLACJA SERWOWANA

SOS CZEKOLADOWY, LODY ELEGANCE - CENA 189,00

GRUSZKA

DO RACHUNKU DOLICZAMY 10% SERWISU




PROPOZYCIJA NR.I PROPOZYCJA NRL.II PROPOZYCIA NR. Il

debowe stoty, ztoty obrus ztoty obrus
delikatne zielone ozdoby dekoracje kwiatowe, barwne dekoracje kwiatowe, wysokie
delikatne kwiaty wysokie i niskie kompozycje barwy czerwieni i fioletu
biaty talerz talerz w kolorze morskim talerz ecru, nakrapiany

OFERTA DOSTEPNA OD 20 OSOB.



REJSY PO WISLE

DWUNASTOOSOBOWA
ZADASZONA LODZIA

REJS TH

TRASA: RIVER CAFE-CYPEL CZERNIAKOWSKI-RIVER CAFE | CENA 600 PLN

REJS 2H

TRASA: RIVER CAFE-MOST SIEKIERKOWSKI-RIVERCAFE | CENA 1100 PLN

REJSY WACHADLOWE

WIDOK NA STAROWKE | NOWE BULWARY, CZAS TRWANIA 30 MINUT.
SWIETNIE SPRAWDZAIJA SIE PRZY WIEKSZYCH GRUPACH | CENA 300 PLN

Na rejs polecamy przystawki, pizze neapolitanskyg
Z pleca opalanego drewnem, wino oraz lemoniady.

Jesli zdecydujesz sie jednak na wtasne Napoje, mozemy
orzygotowac szkto i 16d za 19 pln/os.




WERSJA STANDARD

ZIMNE PRZYSTAWKI NA REJS
/250G NA OSOBE /

PASTRAMI Z POLICZKA WOLOWEGO
HUMMUS
TATAR Z ROZOWEGO SLEDZIA Z ZIEMNIAKIEM
SERY MARYNOWANE W OLIWIE Z ZIOLAM|
PORTOBELLO Z SOSEM Z NERKOWCOW
SALAMI PICANTE
OLIWKI GIGANTE

FOCACCIA WEASNEGO WYPIEKU

WERSJA ELEGANCE

ZIMNE PRZYSTAWKI NA REJS
/ 250G NA OSOBE /

MARYNOWANE SARDELE
GUACAMOLE
PIERS Z KACZKI Z KONFITURA CEBULOWA
TATAR WOLOWY
GRANA PADANO
SALAMI PICANTE
OLIWKI GIGANTE

FOCACCIA WEASNEGO WYPIEKU



NASZE HITY!

1. SZARPANA WOLOWINA BBQ 56 J

szarpana wotowina, jalapeio, cebula karmelizowana, sos serowy, mozzarella fior di latte, sos pomirorowy BBQ

2. STELLA SALAMI DOLCE 65 %

salami milano, ricotta, cebula karmelizowana, grana padano, burata, bazylia,
rukola, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

3. MARGHERITA 39 ¥

mozzarella fior di latte, sos pomidorowy, bazylia

4. DIAVOLA 45

salami piccante, czarne oliwki, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

5. PROSCIUTTO E FUNGHI 45

szynka cotto, pieczarki, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

6. VERDE 45 v J

szpinak, ser kozi, cebula czerwona, jalapeino, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

7. SPECK 49

szynka speck, pomidorki datterini, rukola, grana padano DOP, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

8. ‘NDUJA 53 /'

'nduja - pikantna kalabryjska kietbasa z peperoncino, mozzarella di bufala wedzona, cebula karmelizowana,
ricotta, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

9. HAWAI 45

szynka cotto, karmelizowany ananas, mozzarella fior di latte, sos pomidorowy

10. TARTUFO 55

pasta truflowa, szynka cotto, czosnek, grana padano, mozzarella dior di latte, bazylia

11. CAPRINO E PERA 44 Y

gruszka, ser kozi, cebulka karmelizowana, prazone migdaty, syrop z agawy, mozzarella for di latte

12. MORTADELLA E PISTACCIO 48

PIZZA NEAPOLITANSKA Z PIECA mortadella pistacjowa, puree ziemniaczane, pesto pistacjowe, grana padano, mozzarella fior di latte, bazylia
OPALANEGO DREWNEM




