
RIVER CLUB
IMPREZY NA WIŚLE



O NAS.. .O NAS.. .
      Zapewniamy kompleksową organizację wydarzeń, od pomysłu na imprezę tematyczną,
przez własny catering i cocktaile, dodatkowe atrakcje, po pełną obsługę techniczną. Eventy
realizujemy zarówno w zacumowanej restauracji, jak również podczas rejsów naszymi oraz
zaprzyjaźnionymi jednostkami.
      Oryginalna przestrzeń to nie wszystko, doskonale zdajemy sobie sprawę jak ważną rolę
pełni oprawa,dlatego współpracujemy z najlepszymi agencjami eventowymi, które przeniosą
uczestników do beachbaru na hawajach, na bal marynarzy, elegancką uroczystość czy wesele
z wodzirejem. Dekoracje, animatorzy, zabawy integracyjne, konkursy,wszystko aby Goście
zapamiętali ten wieczór na długo! 
      Za smak i jakość potraw dba nasz Szefowa Kuchni Marta Ziarno, przygotowując autorskie
menu bazujące na świeżych produktach i opierając się na najnowszych trendach. Wśród
przygotowanych propozycji znajdują opcje mięsne, wegetariańskie oraz wegańskie. Forma
tradycyjnego bufetu, a może finger foods? Grill? Pizza z pieca opalanego drewnem? Wspólnie
porozmawiamy, uzgodnimy klimat imprezy i dobierzemy menu. Szef Baru Łukasz Rybaniec
również chętnie urozmaici Państwa wieczór o koktajle bazujące na naturalnych składnikach
i oryginalnej recepturze. Smak lata w szklance to hasło przewodnie jego propozycji.
       Mamy bogatą ofertę atrakcji. Fotobudka 360, chyba najbardziej klasyczny dodatek, dzięki
niemu Goście mają pamiątkę na długo po imprezie. Iluzjonista, kto z nas nie lubi świata magii,
dodatkowym atutem jest świetny kontakt z publicznością oraz zachęcanie jej do wspólnych
występów. Pokaz sztuki barmańskiej flair, tutaj nie lada gratka, bo współpracujemy z Mistrzami
Świata. Jeszcze nigdy nie zawiedli, show jest na naprawdę wysokim poziomie. Ponadto, pokaz
tańców latino, rzeźbienie w lodzie i wiele innych.
        Nasze wieloletnie doświadczenie procentuje współpracą z wieloma podwykonawcami.
Jesteśmy w stanie oświetlić i zapewnić system audio na każdy koncert czy wydarzenie,
zgodnie z podanymi wytycznymi. Mieliśmy okazję sprawdzić się przy koncertach „The Warsaw
Dixielanders”, „Sławomir”, Ani Karwan, czy dbać o nagłośnienie konferansjerów takich jak
Marcin Prokop, czy Kacper Kuszewski.

Skontaktuj się z nami - doradzimy i pomożemy wybrać najlepszą opcję, gwarantującą sukces
Twojego eventu!



PAKIETY
OPEN BAR
+ PROPOZYCJE   
   COCKTAILI

UŻYWAMY TYLKO I WYŁĄCZNIE
ORYGINALNYCH PRODUKTÓW,
A WSZYSTKIE COCKTAILE BAZUJĄ
NA NATURALNYCH SKŁADNIKACH



OPEN BAR NA SOFTY 39 PLN
SOKI: POMARAŃCZOWY,JABŁKOWY,

GREJFRUTOWY, Z CZARNEJ PORZECZKI
COCA-COLA, SPRITE , FANTA ,TONIC

WODA GAZOWANA, WODA NIEGAZOWANA
KAWA, HERBATA

PIWO BEZALKOHOLOWE

PAKIET I

PIWO BECZKOWE
OKOCIM / OKOCIM KLASYCZNA PSZENICA

WINO  WYTRAWNE BIAŁE
CHARDONNAY

WINO  WYTRAWNE CZERWONE
MERLOT VENETO

MARTINI
BIANCO/FIERO

PAKIET II

FINLANDIA VODKA
ŻUBRÓWKA Z TRAWĄ
GORZKA ŻOŁĄDKOWA

WÓDKI SMAKOWE

PAKIET III

GIN SEAGRAM'S
RUM BACARD

CARTA BLANCA / ORO / NEGRA

WHISKY
BALLANTINE'S / DEWAR'S

JACK DANIEL'S TENNESSY WHISKEY

PAKIET ELEGANCE

OSTOYA
EL JIMADOR

BOMBAY SAPPHIRE
JACK DANIEL'S TENNESSY WHISKEY

WOODFORD RESERVE
DEWARS 12YO
BACARDI 8YO

MARTINI PROSECCO

CENA ZA OSOBĘ:

PAKIET I 69 PLN
PAKIET I+II 89 PLN

PAKIET I+II+III 119 PLN
OPEN BAR NA SOFTY, PAKIET I + ELEGANCE + COCKTAILE 249 PLN

*TRWAJĄ NEGOCJACJE Z FIRMAMI ALKOHOLOWYMI, POJEDYNCZE POZYCJE
MOGĄ ULEC ZMIANIE



PROPOZYCJE
COCKTAILI

COCKTAILE DO PAKIETU II

HARD LEMONADE
40 FINLANDIA VODKA

40 CYTRYNA
20 SYROP CUKROWY

ANGOSTURA 

PASSOVER
40 FINLANDIA VODKA  
40 SYROP MARAKUJA

100 SOK Z GREJPFRUTA

FLIRTING MARTINI
40 FINLANDIA VODKA
40 MARTINI BIANCO
20 SOK Z CYTRYNY

TOP TONIK
 

POLISH NEGRONI
40 BISON GRASS

40 SOK JABŁKOWY
40 KORDIAŁ WIŚNIOWY

GINGER BISON
40 BISON GRASS

20 SOK JABŁKOWY
20 SYROP IMBIROWY
20 SOK Z CYTRYNY

MADRAS
40 GORZKA ŻOŁĄDKOWA

40 SOK ŻURAWINOWY 
60 SOK POMARAŃCZOWY

 
FIERO SPRITZER 
80 MARTINI FIERO
20 POMARAŃCZ

TOP SODA

COCKTAILE DO PAKIETU III

MOJITO
40 BACARDI CARTA BLANCA

20 LIMONKA 
20 SYROP CUKROWY

MIĘTA

CUBA LIBRE
40 BACARDI CARTA ORO  

2 CZĄSTKI LIMONKI 
COLA

 
WHISKY SOUR

40 BALLANTINE'S
20 CYTRYNA 

10 SYROP CUKROWY
10 BIAŁKO 

ANGUSTURA
 

OLD FASHIONED
60 JACK DANIEL'S

10 SYROP CUKROWY
ANGUSTURA

CALIFORNIA LEMONADE
40 SEAGRAM'S

40 FINLANDIA VODKA
80 SOK POMARAŃCZOWY

20 SOK Z CYTRYNY
20 SYROP CUKROWY

CUCUMBER COLLINS
40 SEAGRAM'S

40 SYROP OGÓRKOWY
20 SOK Z CYTRYNY

TOP SODA

VOODOO
40 BACARDI CARTA NEGRA

20 MARTINI FIERO
80 SOK JABŁKOWY

20 SOK Z CYRTRYNY
20 SYROP CUKROWU



OPCJE DODATKOWE
KOKTAJLE Z ALKOHOLI  W DANYM PAKIECIE 29 PLN/OSOBA:

PRZY PAKIECIE II PROSZĘ WYBRAĆ 4 COCKTAILE Z PROPOZYCJI II
PRZY PAKIECIE III PROSZĘ WYBRAĆ 3 COCKTAILE  Z PROPOZYCJI II + 3 COCKTAILE
Z PROPOZYCJI III

   
PROSECCO, APEROL, COCKTAILE: APEROL SPRITZ, PORNSTAR MARTINI* 29 PLN/OSOBA
*PORNSTAR MARTINI DOSTĘPNE OD PAKIETU ALKOHOLOWEGO II

MOŻLIWY JEST TAKŻE
OPEN BAR NA:
LEMONIADY / RÓŻNE SMAKI,NATURALNE SKŁADNIKI / CENA 29 PLN/OSOBA*
 
PIWO OKOCIM / OKOCIM KLASYCZNA PSZENICA CENA 39 PLN/OSOBA*

PIWA RZEMIEŚLNICZE, PIWO GUINNESS, SOMERSBY, GARAGE CENA 39 PLN/OSOBA*

* CENY OBOWIĄZUJĄ TYLKO I WYŁĄCZNIE Z OPEN BAREM NA NAPOJE BEZALKOHOLOWE



PONIEDZIAŁEK-WTOREK
ŚRODA-CZWARTEK
PIĄTEK-NIEDZIELA

CHILL&PIZZA    RESTAURACJA    RIVER CAFE

5 000 PLN
7 000 PLN
9 000 PLN

10 000 PLN

20 000 PLN

20 000 PLN

40 000 PLN
15 000 PLN 30 000 PLN

BRAK OPŁATY 
ZA WYNAJĘCIE 
PRZESTRZENI

PRZY MINIMALNEJ 
KWOCIE ZAMÓWIENIA

WEDŁUG TABELI

DO 80 OSÓB DO 200 OSÓB DO 400 OSÓB



INFO

ZAPEWNIAMY PROFESJONALNĄ OPIEKĘ NASZEGO EVENT MANAGERA ZARÓWNO W
TRAKCIE PLANOWANIA WYDARZENIA, JAK I PODCZAS JEGO REALIZACJI.

1.

NASZYM ATUTEM JEST ZADASZONA, OTWARTA PRZESTRZEŃ RESTAURACJI,
PRZYSTOSOWANA RÓWNIEŻ NA WYPADEK GORSZEJ POGODY. GŁÓWNA CZĘŚĆ JEST
KLIMATYZOWANA LUB OGRZEWANA W ZALEŻNOŚCI OD WARUNKÓW ATMOSFERYCZNYCH.

2.

WYNAJĘTA RESTAURACJA LUB JEJ STREFA PRZEZNACZONA JEST DO WYŁĄCZNEJ
DYSPOZYCJI GOŚCI EVENTU

3.

ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ MODYFIKACJI MENU ZA DODATKOWĄ DOPŁATĄ.4.
MENU I ORAZ ILOŚĆ OSÓB NALEŻY POTWIERDZIĆ 7 DNI PRZED REALIZACJĄ SPOTKANIA.
PO TYM CZASIE WSZELKIE ZMIANY BĘDĄ DODATKOWO PŁATNE WEDŁUG INDYWIDUALNEJ
WYCENY.  

5.

PARKING STRZEŻONY ZNAJDUJE SIĘ W ODLEGŁOŚCI 500 M OD RESTAURACJI6.
PRZYSTANEK KOMUNIKACJI MIEJSKIEJ 200 M OD RESTAURACJI VIS A VIS
MULTIMEDIALNEGO PARKU FONTANN

7.

ARANŻACJA SALI JEST W CENIE EVENTU8.
PRZECHOWANIE I SERWIS TORTU 10 PLN/OSOBA. WYMAGANY JEST DOWÓD ZAKUPU.9.
WYŁĄCZNYM POTWIERDZENIEM REZERWACJI TERMINU JEST WPŁATA ZADATKU/ZALICZKI
W WYSOKOŚCI 1/3 KWOTY ZAMÓWIENIA. W PRZYPADKU REZYGNACJI WPŁACONA KWOTA
JEST BEZZWROTNA. POKRYWA ONA STRATY RESTAURACJI WYNIKAJĄCE Z NIE
WYKORZYSTANIA REZERWOWANEGO TERMINU.

10.

11. CENY PODANE W OFERCIE SĄ CENAMI NETTO. DO WSZYSTKICH PODANYCH CEN
      ZA CZĘŚĆ GASTRONOMICZNĄ, NALEŻY DOLICZYĆ 10% SERWISU
12. CZAS TRWANIA EVENTU DO 6H. ISTNIEJE MOŻLIWOŚĆ PRZEDŁUŻENIA SPOTKANIA W
      TRAKCIE JEGO TRWANIA, INFORMACJĘ NALEŻY PRZEKAZAĆ NA 30 MINUT PRZED KOŃCEM.
      KOSZT PRZEDŁUŻENIA USTALANY JEST INDYWIDUALNIE, W ZALEŻNOŚCI OD ZAMÓWIENIA. 







DANE KONTAKTOWE:

RIVER CLUB | 515 KM WISŁY | WYBRZEŻE GDAŃSKIE, WARSZAWA 

501 555 211 | e-mail: riverclub@riverclub.pl | www.riverclub.pl

POPŁYNĘLIŚMY Z NIEJEDNYM
EVENTEM


